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Wir freuen uns, Ihnen 10 namhafte Feinkosthersteller aus 
Spanien mit ihren Top-Marken vorzustellen.
Wir sind die Spanische Wirtschafts- und Handelsabteilung in 
Düsseldorf und unterstützen spanische Unternehmen, ihren 
Absatz in Deutschland zu fördern.

Top-Feinkost-Marken aus Spanien, die jeden Gourmet-Lieb- 
haber kulinarisch locken und für Gastronomie-Experten viel 
Potential bieten, bei ihren Menükreationen neue, iberische 
Akzente zu setzen.

Wir sind gerne bereit, Ihnen auch in Zukunft Informationen zu 
spanischen Feinkostherstellern zur Verfügung zu stellen und 
freuen uns über Ihr Interesse an dem reichhaltigen Angebot 
von FOODS FROM SPAIN: www.foodswinesfromspain.com

2020 sind vertreten u.a. Hersteller von

spanischem Premium-Olivenöl, spanischen Tafeloliven, 

spanischem Käse und Ibérico-Fleisch sowie 

Produzenten von Fischkonserven/-pasteten und 
Seealgen-Produkten. 

Feinkost 
aus Spanien

Top-Marken



AMANIDA SA – Tafeloliven
www.amanida.com

CARNICAS IBERICAS MOZARBEZ SL – Ibérico-Fleisch
www.ibericosmontellano.com

CASTILLO DE CANENA SL - Premium-Olivenöl
www.castillodecanena.com

CONSERVAS ORTIZ SA - Fischkonserven
www.conservasortiz.com

JUSTO LÓPEZ VALCARCEL SA – Fisch-und Meeresfrüchtekonserven
www.valcarcel.es

GRUPO GANADORES DE FUERTEVENTURA SL – Käse von den Kanarischen Inseln
www.maxorata.es

MUELOLIVA Y MINERVA SL – Premium-Olivenöl
www.mueloliva.es

PORTO-MUIÑOS SL – Bio-Algen in Konserven und dehydrierte Bio-Algen
www.portomuinos.com

QUESERÍAS ENTREPINARES SAU – Käse
www.entrepinares.es

SANTANDER FINE FOOD – Fischkonserven/-pasteten sowie Käse aus Kantabrien
www.santanderfinefood.com

Top Feinkost 
Marken aus Spanien
Premium-Olivenöl – Tafeloliven
Käse - Ibérico-Fleisch 
Fischkonserven/pasteten - Seealgen-Produkten 
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AMANIDA S.A.

Ansprechpartner in Spanien: 
Francisco Trullenque (GF)
amanida@amanida.com

Ansprechpartner in Deutschland:
Dreyer – Exklusive spanische Weine & Tapas
info@dreyer-weine.de
www.dreyer-weine.de
Tel.: +49-(0)7222-93 57 05

PORTRAIT

• AMANIDA, Familienunternehmen in 3. Generation, Produzent von Premium-Oliven & Pickles. 
Hauptsitz mit Produktion in Spanien und u.a. auch in Italien.

• International vertreten in 20 Ländern und auf 4 Kontinenten. 
• Seit 10 Jahren auf dem deutschen Gourmet-Markt und bestrebt, weiter in das Gourmet-

Segment vorzustoßen. 

DIE PRODUKTE

• Grüne Gourmet-Oliven der Sorte Gordal mit verschiedenen Marinaden, mit und ohne Stein
• Gourmet-Kalamata-Oliven mit Marinade 
• Gourmet-Pickles und -Gemüse: Zwiebeln in Pesto, Piparra und weißer Knoblauch

AMANIDA S.A.
Zaragoza - SPANIEN
Tel. +34 976 613 232
www.amanida.com
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CARNICAS IBERICAS MOZARBEZ S.L.

PORTRAIT

• Eines der erfahrensten und renommiertesten Unternehmen im Sektor mit weitervererbter 
Erfahrung, seit über vier Generationen.

• Man erreicht die Herstellung des besten Produkts, indem man den besten Rohstoff auswählt 
und jeden handwerklichen Prozess von Anfang bis Ende kontrolliert und garantiert. 

• Ausgewählt werden die besten, 100% reinrassigen, iberischen Eichelschweine und ihre 
Ernährung auf der Weide wird kontrolliert.

DIE PRODUKTE

• Iberisches Backenfleisch 
• Iberische Nackenkern 
• Iberisches Federstück 
• Iberisches oberes Lendenstück 
• Iberische Lendenfilet
• Iberisches Carree 

Ansprechpartner in Spanien: 
Carmen Curto Hernández
carmen.curto@ibericosmontellano.com

Ansprechpartner in Deutschland: 
Andupez GmbH
anahi@andupez.de 
www.andupez.de
Tel.: +49-(0)30-398982-0

IBERICOS MONTELLANO
Salamanca - SPANIEN
Tel. +34 923 373 100
www.ibericosmontellano.com
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CASTILLO DE CANENA S.L.

Ansprechpartner in Spanien: 
Isabel Alameda 
info@castillodecanena.com

Ansprechpartner in Deutschland:
spain@weinkontor-freund.de 
www.weinkontor-freund.de
Tel.: +49-(0)5425-95 46-23

PORTRAIT

• Die Geschichte des Olivenanbaus von Castillo de Canena beginnt 1780. Die Familienburg 
Castillo de Canena, emporragend auf den Bergen der Gemeinde Canena (Provinz Jaén/
Andalusien), in unmittelbarer Nähe zu den Weltkulturerbe-Städten Úbeda und Baeza, ist auch 
Namensgeber für die Olivenöle Virgen Extra. 

• Um die Olivenöl-Qualität auf höchstem Niveau zu halten, werden die Oliven zum perfekten 
Zeitpunkt von ausgewählten Bäumen geerntet, sorgfältig gelagert und in kürzester Zeit zur 
Mühle transportiert.

• Olivenöl-Mühle in Spanien mit den meisten Zertifizierungen (Qualität & Produktion): BRC/IFS, 
ISO 9001, negativer Fußabdruck, Demeter Zertifizierung etc. 

 Grüne Gourmet-Oliven der Sorte Gordal mit verschiedenen Marinaden, mit und ohne Stein.

DIE PRODUKTE

• Olivenöle der “frühen Ernte”: Grüner und fruchtiger, mit starkem Charakter, oftmals bevorzugt 
von Köchen & Feinschmeckern

• Wachsendes und ausgeprägtes Portfolio: Vom traditionellen Öl “Reserva Familiar” (preisgekrönt 
& international anerkannt) bis zu limitierten Editionen

• Markteinführer von Olivenöl “Primer Dia de Cosecha”, “Royal Temprano” (antike, nahezu 
ausgestorbene Sorte), ein Holz geräuchertes Olivenöl und biodynamisches Olivenöl 

CASTILLO DE CANENA
Andalucía - SPANIEN
Tel. +34 953 770 101
www.castillodecanena.com
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CONSERVAS ORTIZ S.A.

PORTRAIT

• Conservas Ortiz ist ein 1891 gegründetes Familienunternehmen, das sich auf die Zubereitung 
von Fischkonserven wie Bonito del Norte, Sardellen und Sardinen spezialisiert hat. 

• Sowohl beim Fischfang wie auch bei der Herstellung der Produkte wird viel Wert darauf gelegt, 
dass ausschliesslich traditionelle Verfahren angewendet werden, um die Nachhaltigkeit der 
Ozeane zu gewährleisten und den hohen Qualitätsanspruch zu garantieren.

DIE PRODUKTE

• Anchovis: traditionelle Küstenfischerei
• Bonito del Norte: Weisser Thunfisch, exquisiter Geschmack durch die süsse Note des Olivenöls
• Ventresca: der weichste & empfindlichste Teil des Bonito del Norte
• Thunfisch: Qualitätskriterien sind u.a. beste Fanggebiete u.-zeiten; Auswahl der zartesten Fische
• Makrelenfilets in Olivenöl
• Sardinen

Ansprechpartner in Spanien: 
Jon Zearreta
export@ortiz.es

Ansprechpartner in Deutschland: 
Andupez GmbH
anahi@andupez.de 
www.andupez.de
Tel.: +49-(0)30-398982-0

CONSERVAS ORTIZ S.A.
Bizkaia - SPANIEN
Tel. +34 946 134 091
www.conservasortiz.com
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MAXORATA

PORTRAIT

• In den 1980er Jahren als Nutztiergenossenschaft gegründet, ist GRUPO GANADEROS 
DE FUERTEVENTURA heute der größte Produzent von Majorero-Käse auf Fuerteventura 
(Kanarische Inseln).

• Es hat rund 4.000 Ziegen, einem modernen Labor für die Herstellung etc.; zuzüglich 
einer großen Anzahl von Auszeichnungen u.a. auch Zertifizierungen: FSSC 22000 
(Lebensmittelsicherheit) und bald auch ISO 14.001 (Umweltmanagementsysteme). 

DIE PRODUKTE

• Selectum curado (gereift)
• Tofio Semicurado con pimentón (halbgereift)
• Tofio Tierno Ahumado (geräuchert)
• Todio al Gofio 
• Maxorata Majorero DOP, semicurado (halbgereift)
• Majorero Curado Pimentón (gereift)
• Majorero Gourmet

MAXORATA
Kanarische Inseln - SPANIEN
Tel. +34 928 531 563
www.maxorata.es

Ansprechpartner in Spanien: 
Nadia Herrera
export@maxorata.es

Ansprechpartner in Deutschland:
Andupez GmbH
anahi@andupez.de
www.andupez.de
Tel.: +49-(0)30-398982-0
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MUELOLIVA Y MINERVA S.L. 

PORTRAIT

• Mit Sitz in Córdoba (Andalusien), stellen sie traditionelle Produkte mit Geduld & Sorgfalt her, wie 
es einem Olivenöl Virgen Extra gebührt.

• „Mejor aceite de oliva“ („Beste Olivenöle“) ist eines der erlesensten Produkte, das sie geniessen 
können, nicht nur wegen seines Geschmacks sondern auch wegen seiner hervorragenden 
kulinarischen & nahrhaften Eigenschaften, daher auch einzigartig in den besten Küchen.

DIE PRODUKTE

• Venta del Barón Olivenöl
• Venta del Barón Essig
• Klassik Mueloliva
• Klassik Picuda
• Pepita Olivenöl
• BIO Mueloliva Olivenöl

Ansprechpartner in Spanien: 
Mateo Muela
export@mueloliva.es

Ansprechpartner in Deutschland: 
Andupez GmbH
anahi@andupez.de 
www.andupez.de
Tel.: +49-(0)30-398982-0

MUELOLIVA Y MINERVA S.L.
Andalusien - SPANIEN
Tel. +34 957 547 017
www.mueloliva.es

Ansprechpartner in Spanien: 
Nadia Herrera
export@maxorata.es

Ansprechpartner in Deutschland:
Andupez GmbH
anahi@andupez.de
www.andupez.de
Tel.: +49-(0)30-398982-0
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PORTO-MUIÑOS S.L.

Ansprechpartner in Spanien: 
Rosa Miras 
internacional@portomuinos.com 

Ansprechpartner in Deutschland: 
Andupez GmbH
anahi@andupez.de 
www.andupez.de
Tel.: +49-(0)30-398982-0

PORTRAIT

• Ein Familienunternehmen, das 1998 begann mit Algen zu arbeiten, Produktion von dehydrierten 
Algen u. Algen in Konserven, später auch in Pulverform, frisch und in Salz eingelegt; bekannt 
in Spanien & weltweit exportierend; Produkt-Angebot “aus dem galizischen Meer”: u.a. feine 
Konserven von Seeigel-Kaviar, Seeteufel-Leber mit guter Bewertung von Experten, für Textur & 
Geschmack; Miesmuscheln mit Algen, Tee mit Algen, Teigwaren mit Algen etc. 

• Porto-Muiños legt Wert auf Forschung und Nachhaltigkeit; immer auf der Suche an neuen Arten 
von frischen Algen, Grundsätze, die den Erfolg bei den besten Küchen-Chefs möglich machen, 
z.B. Ferrán Adriá oder Michelle Gerard. 

DIE PRODUKTE

• Bio-Chimichurri Sauce mit Algen (neue Rezeptur)
• Bio-Algen-Pulver (natürliche Algen in Pulverform)
• Bio-Algen-Teigwaren (biologische Pasta mit Hartweizengriess u. Algen-Pulver)
• Bio-getrocknete Algen (natürliche, biologische getrocknete Algen)
• Bio-Algen-Tartar (Meeresgemüse, in kleine Stücke geschnitten)
• Bio-Algen-Salat (gewürzte galizische Algen)

PORTO-MUIÑOS S.L.
Galicia - SPANIEN
Tel. +34 981 688 030 
www.portomuinos.com
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QUESERIAS ENTREPINARES S.A.U.

PORTRAIT

• QUESERÍAS ENTREPINARES konzentriert seine Geschäftstätigkeit auf die Herstellung von 
Käse unterschiedlicher Art & Reifung und anderer Milchprodukte.

• Traditionelle spanische Käsesorten wie Manchego-Käse, der international bekannteste 
spanische Käse. Er wird aus Manchega-Milch hergestellt und verleiht dem Käse einzigartige 
Eigenschaften wie einen leicht sauren, starken und herzhaften Geschmack.

DIE PRODUKTE

• La Abadesa
• Entrepinares (gereifter pasteurisierter Schafskäse)
• Queso Mezcla Tostado La Reserva (gerösteter gemischter Käse)
• Entrepinares Oveja Curado (ausgehärteter roher Schafskäse)
• Atrio Semi (halbgereifter Käse)
• Atrio Curado (gereifter Käse)
• Atrio Viejo (alter Käse)

Ansprechpartner in Spanien: 
Mario Flecha 
sales@entrepinares.es

Ansprechpartner in Deutschland: 
Andupez GmbH
anahi@andupez.de 
www.andupez.de
Tel.: +49-(0)30-398982-0

QUESERIAS ENTREPINARES S.A.U.
Valladolid - SPANIEN
Tel. +34 983 457 725
www.entrepinares.es
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SANTANDER FINE FOOD 

PORTRAIT

• El Capricho Konserven: El Capricho aus Santoña (Kantabrien) produziert seit über 25 
Jahren hochwertige Fischkonserven: Sardellen, Thunfisch (Nord Bonito), Stör und Muscheln. 
Fischkonserven gehören zur Mittelmeerdiät: reich an Eiweiß, Vitaminen, Mineralstoffen u. 
essentiellen Omega-3-Fettsäuren. Der Herstellungsprozess ist sehr streng & spezifisch, so dass 
keine Tätigkeiten ausgelagert bzw. keine Saisonarbeiter beschäftigt werden.

• Javier Campo Käsen: Die handwerkliche Käserei verwendet nur natürliche Zutaten und 
bietet dank der traditionellen Verarbeitung ein Produkt von ausgezeichneter Qualität. Der 
Blauschimmelkäse z.B., mit seinem starken, würzigen, butterartigen Geschmack, zeigt 
viel Persönlichkeit & glattes Aussehen; Picón Bejes-Treviso hat seit 1994 eine geschützter 
Ursprungsbezeichnung.

• Delicatessen La Ermita: La Ermita ist ein Unternehmen mit Sitz in Casar de Periedo 
(Kantabrien, Spanien), das sich auf die Herstellung von Produkten mit ausgeprägtem 
handwerklichem Charakter spezialisiert hat und 100% natürlich. 

DIE PRODUKTE

• El Capricho Konserven
– Sardellen
– Thunfisch (Bonito del Norte)
– Stör
– Muscheln

• Javier Campo Käsen
– „Picón Bejes-Tresviso“ (Blauschimmelkäse mit Ursprungsbezeichnung)

• La Ermita
– Seehecht-Pastete
– Thunfisch-Pastete

Ansprechpartner in Spanien: 
Concha Blanco 
cblanco@santanderfinefood.com

Ansprechpartner in Deutschland:
Manger Trouvé
daniel@manger-trouve.de 
(Daniel Rietdorf)
www.manger-trouve.de
Tel.: +49 (0) 178 655 3211

SANTANDER FINE FOOD
Cantabria - SPANIEN
Tel. +34 942 107 842
www.santanderfinefood.com

Palacios & Palacios
info@palaciosandpalacios.com 
(Marta Palacios) 
www.palaciosandpalacios.weebly.com 
Tel.: +49 1577 424 7001
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16 Foods from Spain

VALCARCEL S.A.

PORTRAIT

• Justo López Valcarcel, wurde im Jahr 1890 in der spanischen Stadt Vigo gegründet. 
Das Unternehmen setzte schon immer auf die Qualität seiner Produkte und war offen für 
Exportanfragen aus aller Welt.

• Justo López Valcarcel steht für qualitativ hochwertige Produkte aus dem Meer; wie z.B. mit 
seiner Marke EL VIGILANTE. 

• Die galicische See befindet sich im Nordwesten von Spanien und ist weltbekannt für ihre 
hochwertigen Fisch- und Meeresfruchtprodukte; nur die besten Produkte werden hier 
verarbeitet.

DIE PRODUKTE

• Centenario Thunfisch
• Centenario gefüllte Tintenfische
• Centenario Octopus in Olivenöl 
• Centenario Sardinen in Olivenöl
• Gefüllter Tintenfisch in eigener Tinte
• Marinierte Muscheln 

Ansprechpartner in Spanien: 
Elvira Rey
export@valcarcel.es

Ansprechpartner in Deutschland: 
Andupez GmbH
anahi@andupez.de 
www.andupez.de
Tel.: +49-(0)30-398982-0

JUSTO LOPEZ VARCARCEL S.A.
Galicia - SPANIEN
Tel. +34 986 231 700
www.valcarcel.es
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More information on  
foodswinesfromspain.com


